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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Varici voda 150 ml

- Zelatina 1 balicek

- studend voda 250 ml
- saldm 100 g

- vejce 5 ks

- majonéza 2 1zicka

. sul 1 Spetka

- kapie 1 balicek

- olivy 1 balicek

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

150 MLl. vody privedeme k varu a odstavime.

Zelatinu vysypeme za stalého michéni do horké vody,po rozpusténi ptilijeme 250 Ml.studené
vody,tim roztok ziska optimalni teplotu.Vlaznou Zelatinu smichdme s nakrajenym saldmem,pridédme
na tvrdo uvarend a na kostiCky nakrajend vejce a nakonec dochutime majonézou a soli. Smés
nalijeme do formy a mizeme ji podle svych predstav dozdobit,napr. kolecky vajec,kapii nebo olivami.
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