Rajcatove rizoto s olivami
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Suroviny

Porce: 2

- Olivovy olej 1 Izice

. Sul 1 Spetka

- Bazalka Cerstva 1 svazek
- Tvrdy syr 150 g

- Rajcatovy protlak 2 1zice
- Cesnek 2 ks

- Cibule 2 strouzek

- Ryze 200 g

- Rajcata 300 g

- Olivy ¢erné 50 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Ryzi oplacheme horkou vodou a nechdme poradné okapat. Cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno.
Cesnek oloupeme a nakréjime na platky. Raj¢ata omyjeme, osu$ime a nakrajime na osminky. Na
rozehratém oleji osmahneme cibuli a ¢esnek. Pridame protlak, rajcata a ryzi. Oprazime, osolime
zalijeme 4dl vody. Prikryjeme a pri mirné teploté dusime asi 15 minut.

Hotové rizoto posypeme bazalkou, nakrajenymi olivami a strouhanym syrem.
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