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Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny gigli se suSenymi rajcaty 400 g
- Olivovy olej 1 Izice

- Maslo 50 g

. Salotka 3 ks

. Hidbky 200 g

- Hnédé zampiony 400 g

- Tymidnové listky 1 1zice

- Smetana 240 ml

- Kureci vyvar 240 ml

- Kureci vyvar 60 ml

- Hobliny parmazanu k podavani 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Téstoviny uvarte ve vrouci osolené vodé podle ndvodu na obalu tak, aby byly al dente. Scedte je a
udrzujte teplé.

2. Rozpalte velkou panev s neprilnavym dnem, vlijte olej, pridejte maslo, najemno nasekané Salotky a
2-3 minuty opékejte. Pridavejte pokrajené houby a tymidn a opékejte dalSich 5-8 minut. Nakonec do
panve vlijte smetanu a vyvar a varte asi 5 minut, nebo dokud obsah panve nezhoustne a houby


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

nejsou meékké. Poté do panve pridejte uvarené téstoviny, promichejte a podavejte ozdobené
parmazanem.



