Penne s pecenymi rajCaty a tunakem
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Cherry rajcata na vétvicce 300 g
- Téstoviny penne 400 g

- Olivovy olej 1 Izice

. Cesnek, rozmélnény 1 strouzek
- Tunak v olivovém oleji 2 kelimek
. Cerné olivy 120 g

- Balzamikovy ocet 60 ml

- Bazalkové listy 2 hrst

- Rukola 150 g

. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Vétvicku Ci vicero vétvicek cherry rajc¢at dejte na plech vylozeny
pecicim papirem, zastriknéte je olejem a dejte na 6-8 minut do trouby, aby rajcata zmékla. Téstoviny
uvarte ve vrouci osolené vodé podle navodu na obalu tak, aby byly al dente neboli na skus. Mezitim
rozpalte olej na strednim plameni, pridejte cesnek a minutu opékejte domékka. Poté pridejte
okapaného tundka, olivy, ocet a nakonec vmichejte i téstoviny a chvili opékejte. Sejméte z ohné,
pridejte bazalku, rukolu a podle chuti osolte a opeprete. Rozdélte na porce, navrch dejte cherry
rajCata a podavejte.
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