Italske kureci rizotko
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Suroviny

Porce: 4

- Pepr mlety 1 Spetka

- Petrzelové nat 1 snitka
- Majoranka susena 1 Izicka
. Sul 1 Spetka

- Kureci prsa 2 ks

- Cibule 1 ks

- Rajce 1 ks

- Syr100 g

- Hrasek 100 g

- Ryze 250 g

- Maslo 50 g

- Vyvar 500 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno. Na masle osmahneme cibulku. Kureci maso omyjeme, a
nakrajime na malé kousky. Maso osolime, opeprime a pridame k cibulce.

Poté priddme majoranku, nasekanou petrzelovou nat, prikryjeme poklici a dusime 15 minut.

Rajce sparime, oloupeme a nakrajime. K masu pridame ryzi, vyvar a rajce. Varime tak dlouho, dokud
ryze nezmékne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pred dokoncCenim pridame hrasek.



