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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory, oloupané nastrouhané nahrubo 500 g
- Mleté hovézi maso 250 g

- Vejce, naslehana 2 ks

- Jarni cibulka na kolecka 2 ks

- Strouhany kren 1 1zice

. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka

- Olivovy olej 2 1zice

- Méslo 20 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory vyzdimejte, abyste je zbavili veskeré tekutiny. V mise je pak smichejte s mletym masem,
vejci, jarni cibulkou, kienem, soli a peprem. Olej a maslo rozpalte v panvi s neprilnavym povrchem.
Vétsi 1zici nabirejte tésticko, davejte ho do panve, vzdy mirné pritlacte a pak opecte z obou stran
dozlatova. Podavejte s rajcatovym salatem.
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