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Autor: boubelkal77

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- srnci plece 600 g

- veprové plece 400 g

- cibule 120 g

- zemli 200 g

- vejce 2 ks

- mléka 1 dl

- studené déabelské omacky 350 g
- oleje 150 g

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Srnci plec a veprové maso semeleme najemno na masovém strojku spolecné s cibuli a v mléce
macenou zemli.Pridame vejce,sul, pept,promichame a tvorime malé ploché placicky, které opeceme
na horkém oleji po obou stranach do mékka.Byftecky podavame s dabelskou omackou.Muzeme je
také nechat vychladnout ,nalozit do ddbelské omacky a nechat v chladu ulezet.
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