Krupavouckeé kure
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Pepr mlety 2 Spetka

. Skrobovd mouéka 1 hrnek

. Kondenzované mléko neslazené 1 hrnek
. Maslo 1 1zice

. Sul 1 1zicka

. Kure 1 ks

- Olej 1 1zice

- Kari koreni 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kuf'e omyjeme, osu$ime a roz¢tvrtime. Skrobovou moucku smichéame s kari, soli a peprem.

Korce kurete namac¢ime do kondenzovaného mléka a obalijeme v skrobové smeési. Vlozime do olejem
vymazané zapékaci misy. Maslo rozpustime a nalijeme na kure. PeCeme v troubé predehraté na 180
stupnu asi 30 minut, poté obratime, polijeme $tavou a dal peceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

