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Suroviny

Porce: 4

-vodall

- suché rohliky nebo housky 2 ks
- trojuhelnicky taveného syra 4 ks
- masovy bujon 1 kostka

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce dame varit mirné osolenou vodu.Nez se voda zac¢ne varit,pokrajime si na prkénku dva
suché rohliky nebo housky na drobné kosticky.

Kosticky z rohlikli vysypeme do vrouci vody.Priddme kostku masového bujonu a Ctyfi trojihelnicky
syra.Dobre rozmichame.

Syrovou polévku zvolna varime asi deset minut.Nejprve peclivé promichame,aby se ndm syr rozpustil
a polévka nepretekla.Poté zmensime plamen a pomalu dovarime.

Do hotové polévky nasypeme cerstvé pokrajené bylinky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

