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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 3.4 kg

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Kureci prsa 4 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Mensi cibule nakrajena na tenka kolecka 1 ks
- Drubezi vyvar 500 ml

- Merunkova marmelada 3 1zice

- Tymianovy listky 3 1zice

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupejte a dejte varit do osolené vody. Kureci prsa lehce naklepejte , osolte a opeprete. V
hlubsi panvi je na 1 1zici olivového oleje zprudka osmahnéte. Vyjméte a nechte v teple. Do panve
nasypte cibuli, zalijte vyvarem a privedte k varu. Pak pridejte merunkovou marmelddu, promichejte a
varte do zhoustnuti. Uvarené brambory scedte, prendejte do pekacku, posypte 2 1zickami tymianu a
zakapnéte olivovym olejem. Dejte péct pod gril dozlatova, nebo pecte pul hodiny na 200°C. Omacku
dochutte soli a peprem, vlozte maso a posypte zbylym tymidnem. Nechte prohrat. Poté podavejte
spolecné s bramborami.
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