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Suroviny

Porce: 4

- Ryze 200 g

- Mléko 11

- Krupicovy cukr 100 g
- Mlety zazvor 1 1zicka

. Maslo 2 lzice

- Javorovy sirup 60 ml

- Rum 2 1zice

- Mleta skorice 1 1zicka
- Vajecné vénecky 12 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ryzi, mléko, cukr a mlety zazvor smichejte ve stfedné velkém hrnci a privedte k varu. Plamen snizte
na minimum a priklopené nechte varit 25-30 minut, aby ryze krasné zmékla. Obcas promichejte.
Méslo nechte rozpustit v panvicce, sejméte z ohné, smichejte s javorovym sirupem, rumem a skorici.
Ryzi rozdélte na talire, prelijte ochucenym maslem, navrch rozdrobte susenky a ihned podavejte.
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