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Suroviny

Porce: 2

- Olivovy olej 1 Izice

- Rajcatovy protlak 1 plechovka
- Bazalka 1 hrst

- Pepr barevny drceny 1 1zice

- Tunak v olivovém oleji 2 ks

- Cherry rajcatka 12 ks

. Cesnek 2 strouzek

. Spagety 300 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Italie

Pocet porci: 2

Postup:

V hlubsim hrnci zahtejeme olivovy olej. Cesnek nakrajime na platky vsypeme do hrnce, kde opékame
asi 1 minutu, az lehce chytne barvu.

Priddme napul nakrajena cherry rajcata, uvedeme k varu a stdhneme plamen. Nechame lehce dusit
asi 10 minut dokud se z rajcat nestane pyré. Priddme protlak, tundka, promichame. Osolime a
opeprime.

Mezitim uvarime téstoviny a scedime.

Scezené téstoviny vlozime do hrnce s pripravenou omackou, priddme jemné nasekanou bazalku a
peclivé promichame.

Podévame lehce posypané parmazanem.
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