Masove bochanky

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Vejce 2 ks

- Maslo 20 g

- Smetana 200 ml

- Anglicka slanina 4 platek
- Strouhanka 4 1zice

- Tvrdy syr 4 platek

- Hovézi maso mleté 400 g
. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ve smetané rozslehame vejce, pridame strouhanku, maso, osolime, opeprime a dukladné
promichame.

Z pripravené smeési vytvarujeme 4 bochanky. Kazdy obto¢ime dvéma platky slaniny a svazeme
provazkem.

Na dno pekace dame maslo, na néj poklademe bochanky a pec¢eme v predehraté troubé asi 30 minut.
Poté dame na kazdy kousek platek syru a jesté chvili peceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

