Kureci rolada IV

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Toastovy chléb 1 baleni

- Kure 1 ks

- Nasekana petrzelka 1 1zice

.- Maslo 100 Spetka

- Vejce 2 ks

- paprika mletd sladka 1 Spetka
- Muskatovy orisek mlety 1 Spetka
- Mléko 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Grilovaci koreni 1 Spetka

Doba pripravy: 105 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Kure vykostime tak, aby zustalo celé. Omyjeme a osusSime.

Pripravime si nadivku. Toustovy chléb nakrajime na kosti¢ky. Zloutky vy$lehdme se 100g povoleného
masla, prisypeme muskatovy orisek, sul, pepr.

Toustovy chléb navlh¢ime troskou mléka, pridame uslehané zloutky s maslem a nasekanou


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

petrzelkou. Na zavér vmichame uslehany snih.

Smés poklademe na rozlozené a vykosténé kure a svineme v roladu. Svazeme provazkem. Okorenime
korenim a peceme 80 minut v troubé predehraté na 160 stupnu.



