Kure s horcici
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehna 4 ks
- Cibule 1 ks

- Horcice 3 1zice

- Slanina 4 platek

- Olej 4 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Bilé vino 1 sklenice

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci stehna omyjeme a osusime. Osolime, opeprime a potreme hoicici. Na kazdé stehno dédme
platek anglické slaniny a upevnime paratkem.

Cibule ocistime a nakrajime na tenkd kolecka. Polozime je na dno zapékaci misy a pokapeme olejem.
Na cibuli ddme stehna, do pekace prilijeme vino a trosku vody.

Troubu predehrejeme na 180 stupnu a peceme asi 40 minut.
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