Veprove ragu se smetanovou omackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- veprova kyta 250 g

- maslo 0.5 1zice

- cibule 0.5 ks

- celer 1 Izice

- rajcatovy protlak 0.5 1zicka
- horcice 0.5 1zicka

- zrnko mlety pepr 1.5 ks

- kysana smetana 1 1zice

- bilé vino 1.5 Izice

- hladka mouka 0.5 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle zpénime jemné nakrajenou cibuli, priddme celer, promichdme a vlozime na malé prouzky
nakrajené maso. Osolime a dusime na mirném ohni bez podlévani. Pridame koreni, rajcatovy protlak,
hor¢ici, vino a mirné podlité dusime do mékka. Jakmile maso dostatecné zmékne, prilijeme smetanu
smichanou s moukou a povarime. Zrnka koreni vyjmeme vidlickou.
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