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Suroviny

Porce: 16

- Mandlovy pudinkovy prasek 1 balicek
. Slehacka 100 ml

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Mléko 500 ml

- Salko 2 plechovka

- Rum 500 ml

Doba pripravy: 200 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Obé neotevrené konzervy salka dame varit na 2 hodiny do vody. Konzervy musi byt celou dobu
ponorené ve vodé. Cukr v salku zkaramelizuje. Uvarena salka nechame v plechovkéach vychladnout.
Salka si muzeme pripravit den predem.

Mezitim si z mléka, vanilkového cukru a pudinkového prasku pripravime pudink, ktery za stalého
michani nechame vychladnout. Michani je dulezité, protoze Skraloup, ktery se mize vytvorit, neni
zadouci.

Vlazny pudink dikladné smichdme s karamelovymi salky, rumem a nakonec pridame $lehacku.

Baileys likér nechdme miniméalné 12 hodin ulezet. Baileys podavame vychlazeny a s kostkou ledu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/




