Katuv sleh

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 6

- Veprova kyta 750 g

. Sual 1 1zice

- Pepr 1 1zicka

- Slunecnicovy olej 70 g

- Cibule 150 g

- Sladkokyselé okurky 100 g

- Sterilované kapie 100 g

- Feferonky 80 g

- Kecup 100 g

- Worchestrova omacka 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6
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Postup:
Platky z veprové kyty nakrajime na nudlicky, osolime, opeprime a na horkém oleji orestujeme témér

domékka. Pridame na kosticky nakrajenou cibuli, kterou nechame zesklovatet, vloZime nakrajené
okurky a kapie, rozsekané feferonky, keCup, nékolik kapek worcestru, dochutime a kratce podusime.

Priloha: smazZené hranolky, krokety, ryze, brambory, chléb



