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Suroviny

Porce: 4

- vajce 5 ks

- vanilkovy cukr 3 ks

- mlety orech 100 g

- banén 2 ks

. parizska slehacka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zloutky utfeme s cukrem, vmichéame orechy a nakonec snih z bilkd.

Natreme ve stejnomérné vrstveé na plech vylozeny pecicim papirem.

Peceme ve vyhraté troubé cca 15 minut - mirné zrazovi

Roladu smotame a nechdme vychladnout.

Kdyz vychladne rozmotédme, potfeme uslehanou Slehackou poklademe oloupanym bandnem v celku a
opét zamotame.

Dé&me vychladit. Pred podavanim pocukrujeme mouckovym cukrem.
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