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Suroviny

Porce: 10

- Tésto

- cukr 150 g

- hrubd mouka 100 g

- mleté orechy 50 g

- vejce 2 ks

- prasek do peciva 0.5 balicek
- studend voda 5 Izice

- Napln, krém

- maslo 150 g

- hruba mouka 3 lzZice

- vanilkovy cukr 0.5 balicek
- mléko 3 dl

- mleté orechy 50 g

- Poleva

- Cokolada 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Tésto:
Utreme zloutky s cukrem a se studenou vodou a primichdme orisky, mouku s kypricim praskem a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

zvolna vmichéme snih z bilku.
Tésto upeceme na plechu na pecicim papire a nasledné nechame vychladnout.

Napln:
Rozmichdme mléko s moukou a uvarime hustou kasicku. Vymichdme si do ni maslo s cukrem,
priddme zase oriSky a spolu s kasiCkou vymichame do pény. Kdo chce muze podle chuti pridat i rum.

Poleva:
Krémem musime potrit upeceny "korpus" a polijeme ho cokolddovou polevou. Poté po ztuhnuti

nakrajime na kostky a pred poddnim mtzeme ozdobit treba Slehackou.

Preji dobrou chut :)



