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Suroviny

Porce: 6

- porek 2 ks

- vejce 2 ks

- masox 1 kostka

- Cerny pepr cely 10 kulicka
- nové koreni 8 kulicka

. sul 1 Spetka

- hladka mouka 4 1Zice

- voda 500 ml

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Porek poradné oplachneme a nakrdjime jej na koleCka. Dame jej povarit do hrnce s vodou, pridame
masox, koreni a varime do mékka asi 30 minut nékdy i déle zalezi na mnozstvi porku. Vajicka si
rozklepneme do hrnecku a vidlickou je rozslehdme a pak za stdlého michani prilévame do polévky.
Pokud je polivka moc ridka Ize zahustit trochou mouky rozmichané ve vlazné vodé pak se nedélaji
hrudky a nechame jej povarit. Ale zalezi to na vas my mame radi polévky husté.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Poznamka:

Dobrou chut



