Indianska polévka
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Suroviny

- brambor 1 ks

- mrkev 2 ks

- kukurice a hrasek 1 hrst

. cibule (mensi) 1 ks

- vyvar (podle mnozstvi) 11
- kuskus 3 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na masle orestujeme cibulku, pridame na kosticky nakrajenou bramboru, na koleCka mrkev, hrasek
a kukurici a kratce orestujeme. zalijeme vyvarem a varime asi 15 minut, aZ je zelenina témér meékka.
Prisypeme kuskus a varime dal$ich 5 minut. Podle chuti dosolime. Na zavér muzeme zjemnit
smetanou, ale neni potfeba. Muzete pridat kosticku taveného syru, ziska to jinou chut. Kuskus
polévku pékné zahusti. Mizete pridat i najemno nakrajeni maso.
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