Kotlety v alobalu III
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- platky kotlet 6 ks

- platkovy syr 12 platek

- Sunkovy salam 12 platek

- slanina 12 platek

- olej na potreni alobalu 10 ml
- alobal 1 ks

- cibule velka 1 ks

. sul ,pepr1g

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kotlety oplachneme a osusime a malicko naklepeme, alobal si nastrihdme na pruhy velikosti asi 30
na 20 cm. Potfeme je zlehka olejem poloZime na alobal kotletu na ni saldm, cibuli na kolecCka, syr a
navrch slaninu a zabalime jej jako balicek ktery polozime do pekéce. Postup opakujeme dokud
nebudou vSechny kotlety zabalené v alobalu.

PecCeme v troubé asi 60 minut. Poddvame s bramborem.
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