Smetanove veénecky

Kategorie: Moucniky

Autor: misutka84

Suroviny

- mouka 300 g

- kyprici prasek do peciva 0.5 1zicka

- cukr 250 g

. sul 1 Spetka

- strouhany muskatovy orisek 1 Spetka
- zakysana smetana 2 1Zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Smichame mouku, prasek do peciva, cukr a koreni, priddme vejce, nadrobno nasekany tuk a kysanou
smetanu. Dukladné prohnéteme a vytvarujeme kouli. Zabalime do folie a dame do lednice na 2
hodiny. Vykrajujeme vénecky, ddme na plech a potreme rozslehanym zloutkem a posypeme cukrem a
peceme asi 18 minut do zlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

