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Suroviny

Porce: 5

- olej 1.5 hrnek

- vanilkovy cukr 1 ks

- kyprici prasek na peceni 1 ks
- mléko 1 hrnek

- olej 1 hrnek

- polohruba mouka 2 hrnek

- vejce 2 ks

- strouhanka 1 hrnek

- ovoce 300 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5
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Postup:

Z cukru a vajec vySlehdme pénu, pridame vanilkovy cukr, mléko, olej a poradné promichdme poté
priddme prosatou mouku s kypricim praskem. Peka¢ vymazeme bud olejem a nebo tukem a
vysypeme strouhankou, poté nalijeme tésto a navrch poklademe ovoce. Muzeme také zasypat

Zzmolenkou z mouky, méasla a cukru.

Peceme dozlatova asi pri teploté 170°, ale musime bublaninu hlidat snad se pripece a pak se neda
jist.



