Zelna polevka s klobasou I1
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Suroviny

- kysané zeli 400 g

- voda 21

- cibule nakrajena 1 ks
- maslo 1 Izice

- paprika 1 1zicka

- suSené houby 1 1zice
- bobkovy list 1 ks

- pepr mlety 1 Spetka

. bucek 25 g

- smetana 2.5 dl

- hladkd mouka 3 1zice
- Cesnek utreny 3 strouzek
- klobasa 1 ks

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kysané zeli proplachneme vodou a prekrdjime, zalijeme 21 vody, priddme do rizova osmazenou
cibulku na masle a zaprasime paprikou. Dale pridame susené houby, bobkovy list, pepr, nakostecky
nakrajeny blicek a varime asi 1/2 hodiny. Pripravime zéklechtku ze smetany, vlazného odvaru ze zeli
a hladké mouky. Touto zaklechtkou zahustime Castecné uvarené zeli, priddme ¢esnek utreny se soli a
varime 1/2 hodiny. Pred koncem varu pridame nakrajenou klobasu a kratce povarime. Dochutime
soli.
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