Zeleninova polevka

Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Suroviny

- celer 0.5 ks

- mrkev 2 ks

- petrzel 1 ks

. kvétak 0.5 ks
-vodall

. sul 1 1zicka

- jiSka 1 ks

- hovézi vyvar 2 1
- mléko 1.5 dl

. hréasek 2 1zice
. Zloutek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Korenovou zeleninu oc¢istime, nakrajime na kousky, kvétak ocistime a rozdélime na ruzicky, vlozime
do hrnce, zalijeme vodou, osolime a varime do mékka. Pripravime jiSku z masla, zalejem vlaznym
hovézim vyvarem, privedem do varu a ke konci varu priddme mléko, kratce povarime a precedime.
Nakonec priddme hrasek,uvarenou zeleninu, dochutime, nechame prochladnout a polévku jemnime
Zloutkem rozkvedlanym v mléce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

