Kure s maslem a cesnekem
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Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Citron 1 ks

- Stl morska 1 $petka
- Pepr mlety 1 Spetka
- Brambory 1 kg

- Pancetta 150 g

- Rozmaryn 2 snitka

- Maslo 2 lzice

- Bilé vino 300 ml

. Cesnek 8 strouzek

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

brambory ocistime, nakrajime na centimetr silné platky a dame varit do osolené vody. Varime do
polomékka asi 5 minut. Hotové brambory scedime a ddme bokem. Cesnek oloupeme a rozmixujeme
spolecné s listky rozmarynu.

Smichame se zméklym maslem.

Z omytého citréonu nastrouhame kuru, kterou v hmozdiri spolu s morskou soli rozetreme na pastu.
Pastu zaSlehame do zméklého masla a pridame pepr.

Kure omyjeme, osusime a oCistime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Prsty pak opatrné od krku uvoliiujeme kiizi na prsou. Do vzniklého laloku opatrné napéchujeme
maslovou cast, kterou rovnomérné rozlozime.

Z venku kurte osolime, opeprime. Dovnitr kurete vloZzime na ¢tvrtky nakrajeny citron.
Predvarené brambory rozlozime na plech, brambory osolime a opeprime.

Pancettu nakrajime na kosticky a posypeme brambory.

Doprostred poloZzime kure a podlijeme bilym vinem.

Troubu predehfejeme na 200 stupiidl, a peCeme asi 1,5 hodiny.



