Palacinky se syrem a tymianem
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Suroviny

Porce: 4

. Cesnek 1 strouzek

- Bilz pepr mlety 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

. Sladka paprika mletd 1 1zicka
- Redkvicky 1 svazek

- Jarni cibulka 2 ks

- Syr cottage 400 g

- Taveny syr 80 g

. Cerstvy tymidn 1 1Zice

- Mouka polohruba 170 g
- Vejce 3 ks

- Mléko 400 ml

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce rozslehdme s mlékem, Spetkou soli, olejem. Priddme mouku a umicame palacinkové tésticko,
které nechame 20 minut odlezet v lednici. Vmichdme najemno nasekané bylinky a smazime na oleji z
obou stran.

Na népln si pripravime taveny syr, ktery rozmichame s cottagem. Priddme najemno nasekanou jarni
cibulku i s nati, prolisovany ¢esnek, sul, pepr, papriku a promichdme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Redkvic¢ky ocistime a nakrajime na tenkda kolecka.
Polovinu kazdé palacinky potfeme néplni a posypeme redkvickami. Prelozime naptl a dozdobime.



