Veprové medailonky s porkem
Kategorie: Maso

Autor: gabaler

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprova panenka 500 g
. Stl 2 1zicka

. Pepr 2 Izicka

- Rozmaryn 1 1zicka

- Porek 2 ks

- Olej 2 1zice

- Maslo 30 g

- Smetana 150 ml

- Kari 1 1zicka

- Mleta sladka paprika 2 1zicka
- Chilli 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou panenku nakrajime na medailonky. Osolime, opeprime a dame rozmaryn. Pérek ocistime,
omyjeme a nakrajime na kolecka. Maso opeceme ze vSech stran. Hotové je udrzujeme v teple. V
kastrolku rozehrejeme maslo, priddme pérek a osmahneme. Osolime a opeprime. Na omacku
ohrejeme smetanu a povarime. Ochutime kari, papriku, chilli, osolime a opeprime. Maso spole¢né s
pérkem a omackou rozdélime na talit a podavame s opecenym bramborem.
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