Bulharsky dort
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Suroviny

Porce: 12

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Cukr krupice 1.5 hrnek

- Polohruba mouka 1.5 hrnek
- Vejce 5 ks

- Mineralni voda 1 Izice

- Olej 1 1zicka

- Kakao 2 1zice

- Rozinky 1 hrst

- Orechy 1 hrst

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 12

Postup:

V mise smichdme vejce s cukrem (metlickou). Priddme prosatou mouku, kterou smichdme s kypricim
praskem. Prilijeme vodu a olej a dobre zamichame. Formu si vymazeme olejem a vysypeme moukou.

Nalijeme tésto a orechy, kakao a rozinky.

Troubu predehrejeme na 200 stupit a peceme asi 10 minut. Poté troubu stdhneme na 150 stupnu a

peceme dalSich 40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

