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Suroviny

Porce: 4

- Bazalka 1 snitka

. Cesnek 1 strouzek

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Sladkd paprika mletd 1 Spetka
- Cibule 1 ks

- Ementdl 100 g

- Cuketa 2 ks

- Olivovy olej 3 1zice

- Rajcata loupana 850 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime na kostiCky, ¢esnek oloupeme a nakrédjime na platky. V hrnci zahrejeme
1zici olivového oleje a pudusime na ném cibuli a ¢esnek.

Rajcata nechame okapat, nakrajime a priddme do hrnce k ¢esneku a cibuli. Ochutime soli, peprem a
paprikou. Cukety ocCistime, omyjeme a nakrajime na platky.

Cukety opeceme na dvou Izicich oleje dozlatova.

Do zapékaci misy vlozime rajCata, na né platky opecené cukety a zasypeme syrem.

Zapékaci misu vlozime pod gril a pe¢eme tak dlouho, dokud syr nebude rozte¢eny. Ozdobime


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

bazalkou.



