Tvarohove jablecne livanecky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- mékky tvaroh 250 g

- maslo 60 g

- vejce 1 ks

- polohruba mouka 150 g

- strouhana jablka 150 g

- mléko 120 ml

- olej 80 ml

- mouckovy cukr a skorice 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do tvarohu postupné zamichame rozehraté maslo,vejce,mouku a strouhana jablka.Smés zredime
mlékem.Ze vzniklého tésta tvorime nabérackou livanecky, které opekdme na vymasténém livanecniku
po obou strandch.Hotové livaneCky posypeme cukrem a skorici.
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