Tvarohovy dort

Kategorie: Moucniky

Autor: alace

Suroviny

Porce: 10

- mékky tvaroh 400 g

- kysana smetana 150 ml
- maslo 150 g

- krupicovy cukr 150 g

- mandle 150 g

- kandované ovoce 150 g
- rozinky 200 g

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Tvaroh utreme se smetanou,maslem a cukrem.Vzniklou smés za stdlého michani zahrivdme na
mirném plameni na 60 C.Potom priddme oloupané mandle nasekané nadrobno,kandované ovoce
nakrajené na malé kousky a rozinky proplachnuté horkou vodou.Hotovou smés napnime do formy
vylozené pecicim papirem a nechdme pres noc na chladném misté ulezet.Dort poddvame vychlazeny
a ozdobeny hustou kysanou smetanou.
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