Skopova pecCené na pivu se syrem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- voda 3 dl

. svétlé pivo 3 dl

- prorostla slanina 100 g
- mlety pepr 1 1zicka

- tvrdy syr 100 g

- skopové maso 1 kg

. sul 2 1zice

- hladkd mouka 4 1zice

- prolisovany cesnek 1 ks
- Cesnek (platky) 0.5 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Skopové maso odblanime a zbavime jej nezadouciho tuku. Slaninu nakrajime na tenké platky -
polovinu nakrajené slaniny vlozime na dno pekace.

Oloupeme jeden a pul hlavicky ¢esneku. Jednu hlavicku prolisujeme, smichame se soli a peprem.
Druhou pulku nakrajime na nudli¢ky, jimi dukladné prosSpikujeme maso. Prolisovany ¢esnek se soli a
peprem vetreme do povrchu skopového masa.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Maso vlozime do pekace, pokryjeme druhou pulkou nakrajené slaniny, podlijeme 3dl vody a prikryté
peceme 1,5 hodiny témér domékka. Poté maso podlijeme pivem a dopékame odkryté domékka za
casteho prelévani vypekem.

Syr nastrouhame a smichdme s moukou. Maso po upeceni vyjmeme a do vypeku zamichdme
nastrouhany syr s moukou a znovu nechdme provarit v troubé. Do vypeku vloZzime naporcované

skopové maso a jesté kratce prohrejeme.

Skopovou peceni na pivu se syrem podavame s bramborovym knedlikem na nahratych talirich.



