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Suroviny

Porce: 5

- olej 3 1zice

- cibule 3 ks

- cely pepr 6 kulicka

- skopové maso bez kosti 500 g
- vyvar 1 ks

. porek 3 ks

- korenova zelenina 200 g

- Cesnek 2 strouzek

- brambory 6 ks

- bobkovy list 1 ks

- celé nové koreni 4 kulicka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:
Skopové maso oplachneme, odblanime, odstranime tuk a nakrajime na vétsi kousky.

Na rozehratém oleji zpénime nakrajenou cibuli, priddme skopové maso a oboji dortizova osmahneme.
Podlijeme horkym vyvarem, osolime a dusime témér domékka. Potom k masu pridame koreni,
oCiSténou a nakrajenou zeleninu, oloupané a na kostky nakrajené syrové brambory a podle potreby
podlijeme. VSe dusime témér domékka. Nakonec priddme jemné utreny ¢esnek a nechame prejit
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varem. Zrnka koreni vyjmeme.

Skopové ragu podavame na nahratych talirich s topinkami.



