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Suroviny
Porce: 1

žampiony 100 g●

mletý černý pepř 1 ks●

anglická slanina 200 g●

sůl 1 ks●

ledový salát 1 ks●

Doba přípravy: 10 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Anglickou slaninu nakrájíme na větší kostky, žampiony na plátky. Dáme obojí na suchou pánev a
přibližně 6 až 8 minut restujeme.

Z ledového salátu odebereme dva až tři listy a zbytek nakrájíme na nudličky.

Do mísy na dno rozprostřeme odložené listy, vsypeme na nudličky nakrájený salát a přelijeme
vyškvařenou slaninou s restovanými žampiony. Promícháme, podle chuti dosolíme a opepříme.
Podáváme horké.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

