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Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

- celer 250 g

- mrkev 150 g

- vinny ocet 4 1zice

- paprika (zelend) 1 ks
- brambory 50 g

- majonéza 1 kelimek

. petrzel 1 ks

- worcesterska omacka 1 ks
- hrasek 200 g

- cibule 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- na ozdobu

- rajce 1 ks

. citrén 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory si uvarime ve slupce. V druhém hrnci si uvarime mrkev, celer a petrzel. Zeleninu podle
potreby ocistime a nakrajime na kosticky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Do misy dame hrasek, muze byt i z konzervy, priddme nakrdjenou cibuli, papriku a brambory s
ostatni pokrajenou zeleninou.

VSe promichame a zalijeme vinnym octem. Osolime, opeprime a kapneme par kapek worcesterské
omacky.

Zamichame majonézu a ddme dochladu alespon na 2 hodiny ulezet.

Vychlazeny salat ddme na misu a ozdobime rajcaty a platky citronu.



