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Suroviny

Porce: 4

- jarni cibulka 2 ks

- sterilovany hrasek 6 1zice
- téstoviny (vrtulky) 200 g
- redkvicky 10 ks

- Cerstva bazalka 1 hrst

- baby rajce 5 ks

- anglicka slanina 150 g

- Cerné olivy 20 ks

- podle chuti

- sul 1 ks

- parmazan 1 ks

- barevny pepr 1 ks

. zalivka

- zakysana smetana 3 1Zice
- olej 4 1zicka

- keCup 3 lZice

- mleté chilli koreni 1 1ziCka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Téstoviny, nejlépe vretena, uvarime podle ndvodu na obalu a nechdme vychladit. Hrasek nechdme
okapat. Slaninu nakrdjime na prouzky a opeceme na panvi do krupava. Nechdme okapat na
ubrousku. Olivy bez pecek nechdme okapat a rozkrajime na krouzky. Redkvicky oCistime, omyjeme,
rozkrojime na pulku a potom nakrajime na platky. Jarni cibulky ocistime a nakrajime na kolecka.

Zalivka: Olivovy olej, zakysanou smetanu, kecup, stl, chilli koreni a pepr promichdme a nechame
rozlezet

Téstoviny vlozime do vétsi misy a poklademe je redkvickami, hrdSkem, olivami, rajcaty, slaninou a
pokrajenou bazalkou. Osolime, opeprime a lehce vmichame zalivku. Nechame rozlezet.

Porce pikantniho salatu rozdélime na misticky a servirujeme s nastrouhanym parmazanem, ktery
podavame zvlast. Kazdy stolovnik si salat dochuti podle vlastniho gusta.

Pikantni téstovinovy salat mizeme doplnit listovymi salaty.



