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Suroviny

Porce: 4

- eidam vcelku 200 g

- horcice plnotucna 0.5 1zicka

- hréasek sterilovany bez nalevu 2 1zice
- kapie sterilovana bez nalevu 1 1zice
- maslo 50 g

- syr Lucina 100 g

- Sunkovy salam krajeny 100 g

- taveny syr smetanovy 60 g

Doba pripravy: 60 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lucinu utreme s tavenym syrem a maslem. Ochutime hotcici, promichdme a dame do chladu
ztuhnout. Eidam v mikrotenovém sacku vlozime do vrouci vody a varime az se roztavi. Pak jej
vyndéame ze sacku na podlozku (val) a rozvalime na plat o sile asi 2mm.

Na syrovu placku rozetreme vrstvu pripravené pomazanky, prekryjeme kolecky salamu, potreme
zbytkem pomazanky, posypeme hraskem, krajenou kapii, pevné svineme a zabalime do alobalu.

Dé&me do chladnicky ztuhnout alespon na 4 hodiny, nejlépe vSak pres noc.

Krajime na platky a podavame s bagetou nebo jinym pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/




