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Suroviny

Porce: 1

- slanina 3 platek

- tymian 1 ks

- olej olivovy 1 ks

- cibulky mladé 8 ks

- kurkuma 1 ks

- Cesnek 1 ks

- chilli papricka 1 ks

- kmin rimsky 1 ks

- rajcata sterilovana 200 g
- fazole sterilované 400 g
- petrzelka 1 ks

- limetka 1 ks

- vyvar kureci 375 ml

- ryze dlouhozrnné 250 g
- bobkovy list 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vyskvarime slaninu, pridame cibulku, cesnek a smazime asi 2 minuty. Pridame ryzi a oprazime ji,
pridame rajCata, petrzelku, bobkovy list, chilli, kurkumu, kmin, tymién a promichdme. Pridame


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

fazole a vyvar a uvedeme k varu, dusime prikryté az ryze zmékne a tekutina se vypari. Potom
posypeme petrzelkou a podavame.



