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Suroviny

Porce: 2

- rajce 2 ks

- cibule 1 ks

- treska 2 ks

- eidam 6 platek

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- koreni na ryby 1 ks

- tymian 1 ks

- podle potreby

- olivovy olej na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Tresku omyjeme a osolime. Cibuli nakrdjime na tenka kolecka. Omyta rajcata také nakrajime na
tenkd kolecka. Zapékaci misku vymazeme olivovym olejem.

Tresky naskladame vedle sebe do zapékaci misky. Posypeme je korenim na ryby a tymianem. Na né
klademe kolecka cibule a dale rajcata. Osolime a opeprime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Zapékaci misku s treskou vlozime do rozehraté trouby. PeCeme zhruba 15 - 20 minut pri 200 °C.
Pred koncem peceni polozime nahoru platky syru a jesté chvili peceme.

Zapecenou tresku s rajcaty a syrem podavame ihned po vyjmuti z trouby. Vhodnou prilohou jsou
varené brambory. My treba podavame k tresce i kuskus.



