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Suroviny

Porce: 1

- omacka

- olej 3 1zice

- rajce 3 ks

- krabi ty¢inky 1 balicek
- jarni cibulky s nati 3 ks
. sul 1 ks

- citron 1 ks

. drubezi vyvar 250 ml

- smetana 250 ml

- mlety ¢erny pepr 1 ks
. priloha

- téstoviny 1 balicek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Téstoviny dame varit do vrouci osolené vody. Varime je podle navodu na obalu. Béhem vareni si
pripravime oméacku z krabich tycinek .

Omyté cibulky rozdélime na bilou a zelenou ¢ast, oboji nakrajime na jemna kolecka. Rajcata
ponorime na chvili do vrouci vody, sparime, oloupeme a rozkrajime na malé kosticky. Citron
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omyjeme a nastrouhame asi z jedné pulky kiru. Citron pak rozkrojime a z jedné pulky vymackame
stavu. Krabi ty¢inky nakrajime na kousky.

Bilou nakrajenou ¢ast cibule zpénime na rozehratém oleji. Priddme kiru i $tavu z citronu a polovinu
vyvaru nebo bujonu. Za stalého michani a odparovani nechdme omacku zhoustnout. Postupné
prilévame zbytek vyvaru a celou smetanu. Do omacky pridame pokrajené krabi tycinky, rajcata a
zelenou cibulovou nat. Osolime, ochutime peprem a na mirném ohni za stalého michani asi 2 minuty
povarime. Omackou z krabich tyCinek prelévame téstoviny.

Téstoviny s omackou z krabich tyCinek, jsou lehkym a chutnym pokrmem. Na taliri je zdobime
troskou zelené cibulové naté nebo petrzelky.



