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Suroviny

Porce: 4

- citron 0.5 ks

- pangasius 500 g

- podle chuti

. sul 1 ks

- tésticko

- tvrdy syr 250 g

- vejce 5 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rybu trochu pokapeme citronem, osolime a vlozime do zapékaci misy.

V misce si rozklepneme vejce a pridame nastrouhany syr. Syr muze byt nastrouhany i nahrubo. Smés
dukladné zamichame. Pangase prelijeme syrovou hmotou, pekac vlozime do vyhraté troubé. Peceme

dozlatova.

Pangasiuse zapeceného se syrem nakrajime na kousky rozdélime na talife a muzeme podavat.
Vhodnou prilohou jsou brambory ¢i kase.
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