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Suroviny

Porce: 1

- Cerstvy tymian 1 ks

- mléko 1 ks

- smetana na vareni 1 ks

- maslo 1 ks

- olivovy olej na smazeni 1 ks
- jarni cibulka s nati 1 ks

- brambory 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kostky a zalijeme vrouci vodou s trochou soli. Uvarime domékka a
slijeme.

Mezitim si jarni cibulku oCistime (muze byt i vice) a i s nati nakrajime na krouzky. Cibulku
osmahneme na trosce olivového oleje. Cerstvy tymidn omyjeme, osusime a otrhame listecky.

Jesté teplé brambory rozstouchdme, primichdme podle chuti a hutnosti brambor smetanu na vareni
(pripadné mléko) a maslo pokojové teploty. Ru¢nim mixérem vysSlehame dohladka a podle chuti
osolime. Nakonec primichame osmahlou cibulku a odrhnuty tymidn, to ale uz bez mixéru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Bramborovou kasi s jarni cibulkou nejlépe ihned podavame jako prilohu i hlavni chod.

Mnozstvi ingredienci zaleZi jen na vas - poctu porci a chuti.



