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Suroviny

- Bila ¢okoldda 1 ks

- Horka c¢okolada 1 ks

.- Maslo 350 g

- Polohruba mouka 430 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Mleté orechy liskové 140 g
- Kakao 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Rum 5 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Mouku prosejeme a smichdme se Spetkou soli. Pridame prosaty cukr, mleté orechy a povolené maslo
(muze byt i Hera).

Ruéné vypracujeme hladké tésto, které se nedroli. Zabalime do potravinové félie a nechame alespon
hodinu odpocinout v lednici. Z tésta vyvalime valecek, nakrajime na kousicky a tvarujeme rohlicky.
PeCeme v predehraté troubé asi 8 minut. Upecené rohlicky potfeme rumem a vychladlé namacime
obéma konci do ¢okolady.
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