Domaci drobeni do polevky
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Suroviny

Porce: 1

- vejce 1 ks

- eidam 2 1zice

. sul 1 Spetka

- podle potreby

- hruba mouka 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do polévky si pripravuji doméci drobeni - tésto, které se nastrouha. Zdkladem je vejce, které mirné
osolime, vidlickou rozslehame a postupné pridavame hrubou mouku. Tu znovu vidlickou vmichavame
do vejce. Az je hmota tuha a suchd, nastrouhame ji na hrubém struhadle na velky talir nebo téc, aby
drobeni bylo rozprostrené a pékné proschlo.

Naprosto suché drobeni se da skladovat ve sklenicce k dalsi potrebé. Pokud mame kousek eidamu,
nastrouhdme ho pri zpracovani na jemném struhadle do smési. Drobeni také uschne, ale pozdéji je

nadychanéjs$i. Samozrejmé ho muzeme pouzit ihned a susit jen zbytek.

Domaci drobeni pouzivame podle chuti do ruznych druh polévek.
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