Syrove noky do polévky
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Suroviny

Porce: 1

- podle chuti

- pazitka 1 ks

- polévkové koreni 1 1zicka
. tésto

- vejce 1 ks

- hrubd mouka 80 g

- mléko 100 ml

- tvrdy syr 50 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misy nastrouhame tvrdy syr, priddme vejce, mléko, polévkové koreni, nakrajenou pazitku nebo
petrzelku, hrubou mouku a promichame.

Tésto nechdme chvilku odpoc¢inout. Potom malou Izickou délame noky a vkladame je do vrouci
polévky. Pokud by bylo tésto moc tuhé, priddme trochu miléka.

Syrové noky muzeme podavat v ruznych polévkach podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

