Svatecni morkové knedlicky do polévky
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Suroviny

Porce: 3

- podle chuti

- korenici smeés 1 ks

.- Smés

- suSeny libecek 1 ks

- morek 1 ks

- vejce 1 ks

- hruba mouka 1 ks

- zelenina do polévky 1 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Uvarenou zeleninu (radéji vice) rozmixujeme spolu s morkem. Pridame vejce, libecek, korenici smés
Harmonie chuti a hrubou mouku na zahus$téni knedlickt. Smés nechame chvili odpocinout.

Knedli¢ky vykrajujeme Izickou rovnou do polévky a povarime.

Svatecni morkové knedliCky priddvame do ruznych polévek podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

