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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. olivy 20 ks

- olivovy olej 0.75 hrnek

- strouhany syr 200 g

. sul 0.5 Izicka

- rajcatovy protlak 1 plechovka
- bazalka 1 1zice

- cukr krupice 2 lzice

- mlety pepr 1 1zicka

- vlaznd voda 1.25 hrnek

- Cesnek 3 strouzek

- cibule 2 ks

- uzenina 200 g

- drozdi 30 g

- oregano 1 1Zice

- polohruba mouka 3.5 hrnek
- olej 2 lzice

- rajce 5 ks

- feferonka 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Postup:

Udélame kvasek. Drozdi smichame se ¢tyrmi 1zicemi vlazné vody a cukrem. Dadme na teplé misto, aby
kvasek vzesel.

Sul a mouku ddme do misy, uprostred udélame dulek, kam vlijeme kvések, zbytek vody a olej. Dobre
propracujeme. Tésto na pizzu nechdme kynout asi hodinu. Pak tésto rozvalime na dva plechy, které
predtim vymazeme olejem.

Béhem kynuti si pripravime napln. Olej, cibule, rajCata, rajcatovy protlak, bazalku, oregano, stl,
pepr, cesnek, cukr, salam, trochu oliv, feferonky nakrajime na kolecka nebo nasekdme. VsSe spolecné
podusime v omacku.

Tésto na plechu natfeme omackou, posypeme strouhanym syrem a pak vlozime do predehraté trouby
na 200 °C. Neapolskou pizzu pec¢eme asi 20 minut dozlatova.



